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kr 301

kr 449 Juletapas (kun som buffet)

Kalde retter

Varme retter

levering dekket bord

• Lefse fylt med sylte og rødkål (hv)
• Wraps med kalkun og sennepsaioli (hv, fi, se, eg)
• Lammerull
• Ribbe
• Spekemat på pinne med melon
• Røkt laks (fi)
• Eggrøre (eg, me)
• Waldorfsalat (mp, eg, vn)
• Ost med marmelade og frukt (me)
• Servert med foccacia (hv) og aioli (eg)

• Lefse fylt med sylte og rødkål (hv)
• Røkt laks (fi)
• Eggerøre (eg, me) 
• Spekefat med melon
• Wrap med kalkun og sennepaioli (hv, se, eg)
• Waldorfsalat (mp, eg, vn)
• Rødbetsalat (eg, mp)
• Lammerull
• Aioli (eg)
• Foccacia (hv)

• Ribbe
• Grov julepølse (me)
• Saltbakte poteter
• Baconsurrede dadler

Julemat buffet
Pinnekjøtt, svineribbe, julepølse og medisterkaker (me) 
Serveres med tilbehør og saus (hv, me og se)
(kan lages laktose- og glutenfri)

Vegetar: Vegisterkaker og nøttestek (nø) med bakt fiken og 
eple. Serveres med tilbehør 

Dessert buffet
Riskrem med fruktsaus (me), karamellpudding (eg,me), 
fruktfat og pepperkaker (hv)

Gløgg med pepperkaker (hv)
Serveres med gløggmix (nø) 

Gløgg inkl. alkohol med pepperkaker (hv)
Serveres med gløggmix (nø)

Julegrøt (me)
Serveres med saft

Allergener:

hv- hvete

fi- fisk
se- sennep
eg- egg
mp- melkeprotein
me- melk
vn- valnøtter

du- durumhvete

nø- nøtter 

Bestill lokale og mat via catering@samskipnaden.no / Levering kr 300,- for kunder som ikke er tilknyttet til UiT.

Minst 20 personer per bestilling. Ta kontakt om dere er færre. / Oppgitte priser er inkl. MVA. / Spør etter vegetar

kr 268

kr 429

kr 129

kr 89

Juletallerken 

so- soya 

Spør kjøkkenet hvis du er usikker




